
 

Restaurant La Ribera 
 Steak House Night 

Monday, Tuesday, Thursday And Friday 
 
 
 
 

Salad Bar 
 

Garden Fresh Vegetables 
Cucumber, tomatoes & carrots 

 

Fresh Spinach Salad 
Baby organic spinach with finely diced bacon bits and hard boiled egg 

 

Potato Salad 
With carrots & parsley  

  

Marinated Cauliflower 
 

Marinated Mushrooms  
 

Stuffed Tomato With Tuna  
 

Dressings 
House dressing, thousand island, ranch, red french, balsamic & blue cheese 

 

Cheeses 
Cheddar, gouda, mozzarella, swiss, camembert 

 

Assorted Cold Cuts  
Ham, pastrami, salami, roast beef  & turkey 

 

Bread Basket 
French country, wheat bread, baguette & brioche twist  

 

Homemade Turnovers 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

Main Courses  
From the charcoal grill 

 
 

Rib Eye Steak 
Served with steamed vegetables, baked potato & sour cream 

 

New York Steak 
With herb butter 

 

Mixed Beef, Chicken & Seafood Skewer “Trio” 
Served with rice and vegetables 

 

Dorado Filet 
                      Served with smoked vegetables and steamed potatoes  

 

 Marinated Skirt Steak 
 Served with christophine‐potato & sautéed carrots  

 

Surf & Turf 
Filet mignon with shrimp served with vegetables & duchess potatoes. 

 

Breaded Pork “Ribera” 
Breaded pork loin in fried butter served with red bliss potatoes  

 

 B.B.Q. Pork Ribs 
Soft baby ribs served with barbecue sauce  

 

Steak Sandwich 
 Minute steak served on garlic bread with sautéed mushrooms,   

onion rings & french fries  
 
 

  
 
 
 
 
 
 



 

  
 
 
 
 
 
 
 

Desserts 
 

Cheese Cake  
 Accompanied with blackberry ragout  

 

Viennesa Chocolate 
Served with whipped cream, fresh fruit and a chocolate glaze 

 

Bavaroy 
 Coffee biscuit, perfumed with almond liqueur 

 

 Mango Canage 
With kiwi & strawberry essence 

 
 


